
 

Ponemos a su disposición nuestro catálogo de cursos. 

 
 

INDUSTRIA DE ALIMENTOS 
 

 Análisis de Peligros e Identificación de Puntos Críticos de Control (HACCP) 

 Aplicación de Aditivos en Alimentos 

 Aspectos claves en la Industria de Alimentos: Limpieza y Desinfección (Teórico-Práctico) 

 Buenas Prácticas de  Manufactura (GMP´s) 

 Buenas Prácticas de Manufactura (GMP´s) Avanzado 

 Buenas Prácticas de Agricultura (GAP´s) 

 Buenas Prácticas de Laboratorio (GLP´s) 

 Buenas Prácticas de Manufactura en Almacenes 

 Bioterrorismo y HACCP 

 Bioseguridad 

 BRC Sistema de gestión de la Inocuidad 

 Etiquetado de Alimentos 

 Exportando a mercados claves: Europa y Japón 

 Exportando a mercados claves: Estados Unidos 

 Formación de Auditores en GMP´S  

 Formación de Auditores en HACCP 

 Formación de Auditores internos en GMP´S 

 Formación de Auditores internos en HACCP 

 Formación de Auditores internos en ISO 22000 

 Formación de Auditores internos en Sistemas de Inocuidad 

 Formación de Capacitadores Internos 

 FSSC 22000 

 HACCP aspectos básicos  

 HACCP: Validación y su aplicación con otros sistemas 

 ISO 22000 



 

 La Higiene en el servicio de alimentos (Distintivo H) 

 Manejo y aplicación de Aditivos 

 Manejo de Alérgenos 

 Manejo y Almacenamiento de Frutas y Verduras Frescas 

 PAS 220 

 Patógenos de Interés en la Industria y el Servicio de Alimentos 

 Prerrequisitos: Las bases de un programa HACCP efectivo 

 Retiro de productos y Rastreabilidad 

 Sistemas de gestión en la Industria de Alimentos 

 Sistema 5’s 

 Sistemas de Calidad 

 Seguridad e Higiene en la Industria Alimentaria 

 SQF, Sistema de Inocuidad Alimentaria 

 
** Si Usted requiere un tema en específico, solicite la propuesta correspondiente.** 

  



 

 

INDUSTRIA EN GENERAL 
 

 HAZOP 

 ISO 9000 

 ISO 14000 

 OSHAS 18000 

 PROPIEDAD INDUSTRIAL 

 LOGÍSTICA Y PRODUCTIVIDAD 

 COMERCIO EXTERIOR 

 INDUSTRIA LIMPIA 

 LEGISLACIÓN AMBIENTAL 

 ISO 9000 

 ISO 14000 

 Formación de Auditores internos en ISO 9000 

 Formación de Auditores internos en ISO 14000 

 Liderazgo y Supervisión 

 Manejo y control de Almacenes 

 El Desarrollo Laboral que genera mejoras para la empresa 

 La mejor manera de Vender 

 Manejo de Substancias Peligrosas 

 Seguridad e Higiene en la Industria 

 
** Si Usted requiere un tema en específico, solicite la propuesta correspondiente.** 


